Questionario cantine
1. Generalità

2. Ambiente economico: produzione e vendita

3. Ambiente tecnologico: macchine ed impianti

4. Ambiente produttivo: edificio

5. Ambiente naturale: materiali e paesaggio

6. Gestione reflui

1.0 Generalità

	Denominazione ................................................


	località ................................................

	Proprietario ....................................................
	tel. ...........................................

	Zona         ................................................
	dimensione ................................................

	SAU aziendale ................................................
	vigneto ................................................

	numero addetti ................................................
	familiari ................................................

	
	fissi ................................................

	
	avventizi ................................................

	Tipo di conduzione ...............................
	età ........................ titolo di studio ..........

	Parco macchine generale: .................................
	trattrici n.  .............                    kW ...........   

	
	operatrici semoventi n.  ..........   kW ...........

	Parco macchine specifico vigneto
	vendemmiatrici n.   ................    tipo .................

	
	KW   ....................................    ore .................

	
	potatrici n ............................................

	
	altre macchine .............................................

	
	carri raccolta specifici n.  ........   t ................

	note


	


2. Ambiente economico: produzione e vendita

	superficie investita a vigneto: varietà
	forma di allevamento
	superficie
	vendite
	acquisti
	bottiglia
	sfuso
	altro

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


	potatura................................................


	vendemmia ...................................................

	produzione globale:
	hl

	produzione (in %):
	vino da consumo 

	
	D.O.C.

	
	da Tavola

	
	monovitigno

	
	uvaggio

	
	invecchiato

	
	novello

	
	spumante

	
	grappa

	
	altro

	
	

	mercato (in %)
	vendite aziendali

	
	regionale

	
	italiano

	
	estero


3. Ambiente tecnologico: macchine ed impianti

3.1 - conferimento e refrigerazione

	tipo macchina (tipo, marca e modello)
	capacità 

(t, t/h)
	acquisto

(anno)

	pesa


	
	

	pianale ribaltabile


	
	

	pigiadiraspatrice


	
	

	frigorifero

consumi totali (da contatore ENEL)
	kW

kW
	

	note


	
	


3.2 - pressatura

	tipo macchina (tipo, marca e modello)


	capacità 

(t, t/h)
	acquisto

(anno)

	pressa 1


	
	

	pressa 2


	
	

	pressa 3


	
	

	altro


	
	

	note


	
	


3.3 - filtrazione e stabilizzazione

	operazione


	tipo, marca modello filtri
	capacità

(l/h)
	acquisto

(anno)

	prima filtrazione

 
	
	
	

	filtro feccia


	
	
	

	filtro stabilizzazione


	
	
	

	filtro imbottigliamento


	
	
	

	stabilizzazione tartarica


	
	
	

	altro


	
	
	


3.4 - fermentazione

	ferment.

n.
	tipo (rotat/serb/

ferm/)
	materiale
	capacità

(hl)
	control T

(no/a/m/c)
	acquisto

(anno)

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


3.5 -  stoccaggio 
stoccaggio capacità totale (hl)  .........

	serbatoi

n.
	tipo (con/af/bar

temp/alt
	materiale
	capacità

(hl)
	contr. T

no/a/m/c
	acquisto(anno)

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


3.6 - movimentazione prodotti

	pompe

n.
	tipo (rot/alt/alt)
	materiale
	capacità

(hl/h)
	potenza

(kW)
	acquisto

(anno)

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


3.7 - imbottigliamento
	operazione
	macchina 

tipo e marca
	capacità

(bottiglie/ora)
	potenza

(kW)
	acquisto

(anno)

	depaletizzazione
	
	
	
	

	lavabottiglie
	
	
	
	

	riempitrice
	
	
	
	

	tappatrice
	
	
	
	

	etichettatrice
	
	
	
	

	rullatrice
	
	
	
	

	cartonatrice
	
	
	
	


3.8 - affinamento (locale separato)

	contenitore

n.
	tipo contenitore (bot/

botte/bar/alt)
	materiale

(ve/l/acc)
	capacità

(l)
	durata

(anni)
	acquisto 

(anno)

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


4. Ambiente produttivo: edificio

4.1 - esterno generale
	corpo 
	terreno (piano/ pendio/conca)
	altezza da terra (m)
	numero piani
	cubatura (mc)
	area 

(mq)
	forma (ret/rot/

trap/alt)
	stile (ind/loc/

misto/alt)

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


4.2 - esterno caratteristiche

	corpo 
	colore
	muratura
	infissi

(materiale)
	copertura (materiale)
	costruzione (anno)
	ristrutturazione (anno)

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


4.3 - interni
	corpi
	dimensioni

(m x m x m)
	imp.

(mq)
	imp.

(mc)
	colore
	infissi

(mat.)
	pareti
	pavi.
	illum.
	pulizia

	uffici
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	lavorazione
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	affinamento
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	stoccaggio
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	conferimen-to
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	imbotti-glimento
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	vendita
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	altri


	
	
	
	
	
	
	
	
	


5. Ambiente naturale: materiali e paesaggio

5.0 Disposizione edifici (pianta)

( N

5.1 - Generale
	ambiente 

campo
	zona (paese/agric/ec) 
	case

(tradiz/mod/ec)
	industrie

(legno/metal/ec)
	colture

(vign/mais/ec)
	giacitura

(piano/colle/ec)

	 vicino 

(100 m) 
	
	
	
	
	

	 medio

 (1000 m)
	
	
	
	
	

	 lungo

 (> 1000 m)
	
	
	
	
	


5.2 - Ambiente paese (case)
	tipologia 

serie
	altezza

(m)
	murature

(pietra/cem/ec)
	colore

(bianco/a vista)
	copertura

(coppi/cem)
	età media

(anni)
	ristrutturaz

(n°)
	densità

(bas/med)

	trad
	
	
	
	
	
	
	

	mod
	
	
	
	
	
	
	

	ristrutt
	
	
	
	
	
	
	

	agricola
	
	
	
	
	
	
	

	villa
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


5.3 - Ambiente campagna (colture)
	tipologia

serie
	altezza

(m)
	colore
	tipo foglie

(lat/perm/ecc)
	densità

(bassa/media/el)

	vigna
	
	
	
	

	mais
	
	
	
	

	erbacee
	
	
	
	

	bosco
	
	
	
	

	
	
	
	
	


5.3 - Ambiente industria (fabbricati)
	tipologia

serie
	altezza

(m)
	murature
	colore
	copertura
	densità

	capannone
	
	
	
	
	

	artigianato
	
	
	
	
	

	edifici multipli
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


6.0 Gestione reflui
6.1 - Consumo di acqua e scarichi liquidi: prelievo da ................

	Fasi di lavorazione
	tipo rifiuto
	quantità 

(l/anno)
	tipo scarico

(fogna/coll/serb)
	smaltimento (serb/dep)
	trattam. (bio/cf/alt)
	costo 

(Lit)

	pigiatura e pressatura
	
	
	
	
	
	

	1° travaso
	
	
	
	
	
	

	lavaggio contenitori
	
	
	
	
	
	

	2° travaso
	
	
	
	
	
	

	Lavaggio contenitori
	
	
	
	
	
	

	Lavaggio filtri
	
	
	
	
	
	

	Lavaggio autoclavi
	
	
	
	
	
	

	Imbottigliamento
	
	
	
	
	
	

	Detergenti usati
	
	
	
	
	
	

	Altro
	
	
	
	
	
	

	totale
	
	
	
	
	
	


6.2 - Rifiuti solidi
	Fasi di lavorazione
	tipo rifiuto
	quantità 

(kg/anno)
	smaltimento

(prop/ven/alt)
	destinazione

(ind/agr/alt)
	trattam. (bio/cf/alt)
	costo 

(Lit)

	pigiatura e pressatura
	
	
	
	
	
	

	uve rosse
	
	
	
	
	
	

	uve bianche
	
	
	
	
	
	

	vinificazione
	
	
	
	
	
	

	filtraggio
	
	
	
	
	
	

	uve rosse
	
	
	
	
	
	

	uve bianche
	
	
	
	
	
	

	Altri scarichi
	
	
	
	
	
	


NOTE

Fotografie paesaggio

Foto 1 a circa 500 m

Foto 2 all’ingresso della cantina (dove si viene accolti)

Foto 3 ambiente accoglienza

Foto 4 zona conferimento

Foto 5 zona vinificazione

Foto 6 zona di stoccaggio

Foto 7 zona di affinamento

Per ogni serie fotografica si fanno 3 foto con obiettivo 50 mm all’esterno e con il 28 mm all’interno. Per gli interni si usa il Flash 45 con diffusore per grandangolo

Le foto a colori a 160 ASA  Kodak professional
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